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100y do sucre (caramel) + 75¢
- nne gousse de vanille



PREPARATION :

Premierement, tw as ¢ 00y do
wm/@m/w&wmawme/%weétw
rw/z%@ém”waé&/ (Charlotte avec
re caramel.

Dewciemement tu as fuit bouilliv lo luit avec lu gousse do vanille et lo veste
duw sucre.
i as vewe lo luit duns los. waff ot tw as vemué 1apidement lo mélange.

Sroiscemement, tw as vewsé lo mélunge
dans lo moule caramelisé et as
recouvert dune assielte.

o as cait aw bain- marie b tout
vendant 20min dans une rocotte-
minute fevnée.

accellente creme renoewsée W&
na mémere Odeotte, tw meillewre




